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Bildungs- und Kulturdepartement
Berufsbildungszentrum Natur und Erndhrung

Hohenrain, 7. Januar 2025 feb
Pramierung von Fruchtsaften 2025

Sehr geehrte Produzentin
Sehr geehrter Produzent

Qualitativ hochstehende Obstsafte mit gutem Geschmack bereiten Freude und brin-
gen eine gute Wertschdpfung. Innovative Produkte sind am Markt gefragt. Immer
wieder zeigt sich, dass das Potential in der Vermarktung feiner lokaler Produkte nicht
ausgeschopft ist. Mit der Durchfiihrung des Qualitatswettbewerbes mochten wir
Ilhnen die Moglichkeit geben, die Qualitat lhrer Produkte zu prifen und mit anderen
zu vergleichen. Der Wettbewerb wird innerhalb des BBZN, des Luzerner und des Zu-
ger Obstbauvereins sowie in der landwirtschaftlichen Fachpresse ausgeschrieben. Die
Teilnahme ist allen bauerlichen Produzenten in den Kantonen Luzern und Zug offen.
Der diesjahrige Qualitatswettbewerb findet statt am:

Donnerstag, 6. Februar 2025 am BBZN in Hohenrain

Pro Teilnehmer und Kategorie kénnen 2 Proben eingereicht werden. Folgende Kate-
gorien stehen zur Auswahl:

- Apfelsaft

- Birnensaft

- Quittensaft

- Mischsaft (Apfel, Birne, Beeren, Krauter,...)

- Verdinnter Saft (Schorle)

- Apfelwein/Cider/Fruchtwein (mit Alkohol)

- Obstschaumwein (mit Alkohol)

- Sonderfruchtgetrank oder Wildfruchtgetrank

Der Ablauf des Wettbewerbs ist wie folgt festgelegt:

- Zur Beurteilung wird pro Saft 5 dl bis 1 Liter bendtigt

- Die genaue Beschriftung des Produktes gemass LMV sowie die vollstandige
Adresse sind wichtig

- Fur die Beschriftung sind Klebeetiketten zu verwenden

- Aus Qualitatsgriinden bitte Verkaufsgebinde verwenden

- Die Bewertung richtet sich nach den Vorgaben des Schweizerischen
Obstverbandes (SOV) zur Schweizer Pramierung von Obstsaften und Cider.
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Der Obstsaft/-wein ist am Dienstag oder Mittwoch, 4. bzw. 5. Februar 2025 mit Anmel-
deformular und Unkostenbeitrag abzuliefern beim:

BBZN Hohenrain
Sekretariat

Sennweidstrasse 35
6276 Hohenrain 0412283070

oder

Landwirtschaft und Wald (lawa)
Empfang

Centralstrasse 33

6210 Sursee 041 349 74 00

oder

Urban und Luzia Baumgartner
Hlnenbergerstrasse 73
6333 Hlnenberg See 041780 13 30

Unkostenbeitrag (bitte in bar mit Abgabe Muster bezahlen):
- Fr. 25.00/Probe

Die Muster werden ,blind” degustiert. Neu mit dabei sind Fabian Burch, Offensive
Spezialkulturen und Feldobstbau sowie Nicole Theiler, Rebbau und Obstverarbeitung.
Die besten Safte werden rangiert, ausgezeichnet und publiziert. Alle Teilnehmenden
erhalten das Resultat der Degustation ihres Saftes schriftlich mitgeteilt. Es gibt Dip-
lome Gold, Silber und Bronze.

Die Kategoriensieger qualifizieren sich fiir die Nationale Pramierung der Kantonalen
Fachstellen und Produzentenorganisationen. Das Mitmachen lohnt sich doppelt.

Wir freuen uns auf lhre Teilnahme.

Freundliche Grisse

L T

Beat Felder
Spezialkulturen
Direktwahl 041 228 30 99
Mobile 079 232 55 44
beat.felder3@edulu.ch
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Anmeldeformular Pramierung Fruchtsifte und Cider 2025

Kategorie:

[1 Apfelsaft

[] Birnensaft

[] Quittensaft

[1 Alkohlfreier Mischsaft (Apfel, Birne, Beeren, Kirsche, Quitte, Krauter,...)
O Verdinnter Fruchtsaft (Schorle)

[1 Apfelwein/Cidre/Fruchtwein (mit Alkohol)

[1 Obstschaumwein/Apfelschaumwein (mit Alkohol)

[1 Sonderfruchtgetrank oder reines Wildfruchtgetrank (Aronia, Traube, Kirsche,..)

Zusammensetzung (Obstart/Sorte):........ccooevveireeeireereeeeee e
ATKONOI Q0VOL:...c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Ort/Datumi...c..eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee Unterschrifti.....cocoeeeveeeeeeeeeeeeee,

Der Obstsaft/-wein ist am Dienstag oder Mittwoch, 4. bzw. 5. Februar 2025 inkl.
Anmeldeformular und Fr. 25.00/Muster abzuliefern.
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