
Bericht 4. Zentralschweizer RegioSkills 2026 BBZN 

Am Dienstag, 31. März 2026 trafen 16 angehende Milchtechnologen vom 3. Lehrjahr 

im BBZN Modelbetrieb in Sursee ein und waren gespannt, was der heutige Tag 

bringen wird. Bekannt war nicht viel, nur dass es kein normaler Schultag werden wird.  

Das Team der RegioSkills wartete mit drei herausfordernden und spannenden Posten, 

die es zu bestreiten galt. 

Beim Posten Computer wurde in Theorie Jogurt hergestellt. Dabei gab es einige 

Qualitätsabweichungen, die mittels Verbesserungsvorschläge gelöst werden mussten.  

Im Labor wurde hauptsächlich mit Schutzbrille gearbeitet. Es wurden Säuren titriert, 

Fettgehalte nach Gerber ausführt und sensorische Analysen von mehreren 

Milchsorten gemacht. 

Am Posten Käsen sollten die Lernenden innerhalb 90 Minuten einen Halbhartkäse mit 

Hilfe der vorgegebenen Fabrikationskontrolle produzieren. Nebenbei wurden 

theoretische Fragen beantwortet.  

Nach anfänglicher Skepsis wurden die Teilnehmer immer motivierter und hatten 

Spass. Die Absolventen konnten so erste Erfahrungen mit Experten für das 

kommende Qualitätsverfahren sammeln. Zudem dürfen sich die Besten auf eine 

Einladung an die Swiss Skills 2027 in Bern freuen. 
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