
Land- und Hauswirtschaftliche Beratung 
 
 

 
 

Goldene Säfte 
Fruchtsäfte und Cider aus der Zentralschweiz wurden prämiert. 
 

Am Qualitätswettbewerb des BBZN Hohenrain konnten von 62 eingereichten Mustern 23 mit 

einem goldenen Diplom ausgezeichnet werden, 26 mit Silber, die übrigen mit Bronze.   

 

Sehr viel Zucker 

Der Wettbewerb bietet kleingewerblichen und bäuerlichen Produzenten die Möglichkeit, die 

Qualität ihrer Säfte zu beurteilen und mit anderen zu messen. Bei den besten Säften wurden 

sehr hohe Zuckergehalte gemessen, bei den Apfelsäften zum Teil über 50° Oechsle. Auf 

diesem Qualitätsniveau zeigen sich die Unterschiede der Jahre und der verschiedenen An-

bauregionen besonders gut.  

Um die Nachhaltigkeit oder das Spiel von Süsse und Säure am Gaumen zu optimieren, wur-

den oftmals Sorten mit entsprechend hohen Werten an Säure und Zucker gezielt gemischt. 

Deutlich zugenommen hat der Anteil von Mischsäften, das heisst Apfel- oder Birnensäfte 

farblich und aromatisch unterstützt mit Aronia, Kirsche, Holunder, Melisse, Minze oder Quitte. 

Durch den späteren Zeitpunkt der Degustation konnten auch die vergorenen Säfte, Cider, 

Fruchtweine und Schaumweine des Vorjahres, prämiert werden.  

 

Mischsäfte mit Potenzial 

In diesem Bereich scheint das Niveau noch sehr unterschiedlich zu sein, doch gibt es immer 

mehr tolle Produkte, die am Markt reüssieren werden. Das Experimentieren scheint sich zu 

lohnen. Bei den Mischsäften und den Fruchtweinen gibt es durchaus Potenzial nach oben 

mit neuen Produkten, neuen Verfahren oder neuen Kombinationen. Eine Ergänzung oder gar 

ein Ersatz zum Wein kann hier die Lösung sein. 

 
 

Die Kategoriensieger(innen) 

Apfelsaft: Ibiker Hoflade, Priska und Thomas Knüsel, Rotkreuz, 94/100 Punkte. 

Birnensaft: Hochstamm­Pro­dukte GmbH, Hildisrieden, 93/100 Punkte. 

Alkoholfreier Mischsaft: Cherry­Kiss, Hof­Märcht, Baar, 93/100 Punkte.  

Apfelwein/Cidre/Fruchtwein (mit Alkohol): Mr. Q Cider naturtrüb traditionell,   

Mr. Q Cider GmbH, Kulmerau, 93/100 Punkte.  

Obstschaumwein/Apfelschaumwein (mit Alkohol): Champ Baar Fruchtschaumwein 

Demi Sec Apfel, Hof­Märcht, Baar, 95/100 Punkte.  

Sonderfruchtgetränk oder reines Wildfruchtgetränk: Trauben­Aroniasaft, Peter Hun-

keler, Dierikon, 94/100 Punkte.  
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Kontakt 

BBZN Hohenrain, Sennweidstrasse 35, 6276 Hohenrain 

Beat Felder, 041 228 30 99, beat.felder3@edulu.ch, www.bbzn.lu.ch 


